
CELLULES à CHARIOTS
ROLL’IN BLASTS
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ODIC PRODUCTION

AVENUE DE L’EUROPE • 71210 ÉCUISSES
TÉL. +33 (0)3 85 73 90 00 • FAX  +33 (0)3 85 73 90 01

e-mail : odic@odic-sa.com • site : www.odic-sa.com

le développement durable

isolation 60 à 90 mm
de consommation

sustainable development strategy

10-31-1879

* Carrossé sur demande   * Encased on request

Mannequin frigorifique

Electricité
Tension (V) 230  V + T + N (50 Hz)
Protection (A) 1 A par ventilateur
Puiss. électrique (W) 690 W

Frigorifique
Puiss. Frigo. (W) 7500 W à -10°C d’évaporation 
Fluide R404A - CO2
Détendeur thermostatique
Plages de températures F5°C

Normes NF C73800
EN60335

Dimensions L : 713,50 cm x H : 1797 cm

Electricité
Tension (V) 230  V + T + N (50 Hz)
Protection (A) 1 A par ventilateur
Puiss. électrique (W) 840 W

Frigorifique
Puiss. Frigo. (W) 11050 W à -10°C d’évaporation 
Fluide R404A - CO2
Détendeur thermostatique
Plages de températures +80°C à -15°C

Normes NF C73800
EN60335

Dimensions L : 713,50 cm x H : 1797 cm

Mannequin 80 kg / 110 mn

Mannequin 80 kg / 90 mn
Mannequin 160 kg / 110 mn

• Carrosserie INOX.
• Régulation tactile.
• Câblage dans boîtier étanche fourni.
• Enregistrement HACCP par clé USB.
• Sonde à piquer coudée montée sur connecteur.
• Evaporateur traité Epoxy.
• 3 ventilateurs Diam. 250 mm 80 kg ou
4 ventilateurs 160 kg. 
• Débit d’air ~ 5000 m3/h.

• Body INOX.
• Touch control.
• Wiring in waterproof case supplied.
• HACCP recording via USB key.
• Push-in probe mounted on connector.
• Evaporator processed Epoxy.
• 3 fans diameter 250 mm 80 kg
or 4 fans 160 kg. 
• Air flow rate 5000 m3/h.

Ecran tactile
Touch screen

TEMPERATURE

15°C

CONSTRUCTION 
• Acier inoxydable sur toutes les parois intérieures 
et extérieures (compris arrière, dessus, dessous).
• Angles Intérieurs arrondis.
• Suppression du pont thermique par profilé PVC.
• Sol inox isolé avec rampe en option (refroidissement).
• Cellule mixte fournie avec le sol isolé.
• Matériel livré monté ou démonté 
• Cellule compact livrée montée.
• Guide et butée de chariots.

ISOLATION
• Isolation 70 mm.
• Panneaux injectés par mousse de polyuréthane 
sans CFC à 42 kg/m3.
• Densité flux thermique 17 W/m2 pour une température +1°C
intérieure +43°C extérieure.

• Valeur K isolation : 0,32 W/m2.

PORTE
• Ferrage droit ou gauche à préciser à la commande.
• Rappel de porte automatique.
NOUVEAUTÉ
• 3 charnières renforcées (sauf compact) :

- Alu epoxy
- Réglage 3 axes

• Décondamnation intérieure.
• Poignée avec fermeture à clé.
• Joint magnétique démontable sans outil.
• Balai racleur.

ÉQUIPEMENT FRIGORIFIQUE
• Fluide R404A, CO2 sans détendeur
(autre gaz : nous consulter).
• Version sans groupe : fourniture de l’évaporateur,
de la régulation, du détendeur pré-réglé.
• Fonctionnement ambiant jusqu’à + 43°C.

RÉGULATION
• Régulation tactile avec écran couleur
• Électronique avec gestion automatique
de la température et du temps.

• Possibilité de 25 programmes.
• Affichage digital de la température.
• Voyants de contrôle dégivrage-groupe-ventilateur 
d’évaporateur.
• 3 modes de fonctionnement : 

- par le temps, 
- par sonde à piquer,
- par mode conservation.

• Mode conservation passage automatique en fin de cycle.
• Alarme visuelle et sonore en fin de cycle. 

PRISE USB (en standard)
• Enregistrement HACCP, récupération des données
par clé USB. Clé USB fournie.

SÉCURITÉ PRODUIT
• Programme spécifique d’anomalie de sonde avec
marche forcée intermittente du compresseur.

ÉVAPORATEUR
• Ventilé.
• Batterie traitée anti-acide.
• Dégivrage avec écoulement direct.
• Contact d’arrêt de la ventilation lors de l’ouverture
de la partie technique de l’évaporateur
(pour nettoyage).

TENSION
• TRI 400 V + Terre - 50 Hz.

SURGÉLATION/REFROIDISSEMENT

FREEZER/CHILLER

CONSTRUCTION 
• Stainless steel on internal and external panels
(included rear, top, bottom)
• Rounded inner corners
• No thermic bridge due to PVC gasket.
• Stainless steel isolated floor with ramp in option
(cooling)
• Mixed cell supplied with the insulated floor
• Equipment delivered mounted or dismounted
• Compact cell delivered assembled
• Guide and stop of trolleys

INSULATION 
• Insulation 70mm
• Injected panels with CFC free polyurethane foam (42kg/m3)
• Thermic flow density: 17W/m2 for internal temperature 
of +1°C and external +43°C
• K Value insulation: 0.32 W/m2.

DOORS
• Right or left hinge to be specified on the order form
• Automatic door-stop
New:
• 3 reinforced hinges (except compact):

- Alu epoxy
- 3 axes settings

• Interior unlocking
• Handle with lock
• Tool free dismountable magnetic gasket 
• Brush scraper

REFRIGERATED EQUIPMENT
• Fluid R404A, Co2 without regulator (other gas please consult us)
• Version without group: supply of evaporator, regulation and pre-set
gas regulator
• Ambient functioning up to 43°C

REGULATION 
• Touch control with color display
• Automatic electronic regulation with control of temperature
and time
• 25 programs allowed
• Digital display of temperature
• Warning lights for compressor, evaporator-ventilator, deicing
• 3 operating method:

- Time
- Core probe
- Storing mode

• Conservation mode: automatic switch by the end of cycle
• Visual and sound alarm by end of cycle

USB PLUG (standard) 
• HACCP recording, data recovery via USB key (provided)

PRODUCT SECURITY
• Specific programs for probe defect with programmable
intermittent force function of the compressor

EVAPORATOR
• Ventilated
• Anti-acid processed battery
• Defrosting with direct draining
• Stop contact of the ventilation when opening the technical part 
of the evaporator (for cleaning)

VOLTAGE
• 400 V three phases + earth – 50 Hertz

Cellule à chariots de Refroidissement et Surgélation



REFROIDISSEMENT
Simple accès ou traversante

MIXTE
Simple accès
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Refroidissement 90 mn
GN1/1 et GN2/1 65 kg

GN1/1 et GN2/1 80 kg

GN2/1 135 kg

Mannequin frigorifique 80 kg

Refroidissement 110 mn
Compact - GN1/1 et 400x600 80 kg

GN1/1 et GN2/1 80 kg

GN2/1 160 kg

Mannequin frigorifique 80 kg

Mannequin frigorifique 160 kg

Mixte 240 mn
GN1/1 et GN2/1 80 kg 

GN2/1 160 kg 

Cellule de refroidissement rapide et de surgélation

CO2CO2R404 AR404 A

TEMPERATURE

15°C

Option prise USB
USB drive option

Décondamnation intérieure
Internal central unlocking

Ecran tactile
Touch screen

Sonde avec son 
connecteur débrochable

Probe with it's plug connector

Charnière renforcée
Alu epoxy

Strengthened hinge


