CELLULES MIXTES A GRILLES « INOX »

Travailler en température négative en
respectant les regles d'hygiéne

FABRIQUE EN
Concepteur de vos équipements frigorifiques depuis plus de 40 ans! Il

FRANCE




-OCUS TECHNIQ

Mixte : Réfrigération en 110mn et Surgélation en 270mn

PERFORMANCE
PRODUCTIVITE

@ FACiLITE DUTILISATION

| Régulation électronique a affichage digital | Fluide R452A

| Dégivrage manuel | Tension mono230V/50Hz+T ou tri 400V/S0HZ+T
| Alarme visuelle et sonore de la température {suivant modéles)

haute et basse | En fim de cycle de refroidissement rapide

| En mode refroidissement rapide sélection par le passage automatique en température

temps, par la température ou par la sonde a coeur de conservation

MATERIAUX

v 285 . |
HYGIENE ET SECURITE ET EQUIPEMENTS

| Dégivrage forcé avec sécurité de non déghrage en | Acier Inoxydable sur toutes les parois intérieures
mode de refroidissement rapide et exterieures

| Récupération des eaux de dégivrage | Groupe frigorifique logé en partie basse

| Podgnée non débordante | Sonde a ceeur

| Joint magnétique | Isolation de S0 a 70 mm en mousse de

polyuréthane sans CFC injectée a 42 Kg/m?

| Valeur K isolation : 0.32 W/m?

| Montage sur 4 roulettes pivotantes dont 2 avec
freins

| Modéles Chl @ imprimante a impression papier
incorporée [avec décompte du temps,

température de la chambre et température a copur)

" OPTIONS

| Ferrage droit
| Fieds Inox

|i| AMEMNAGEMENT

. B ACCESSOIRES | Enceinte intérieure entidérement rayonnée
| Echelle en fils ingox demontable au pas de 70mm

| Grille Inx 400xE00
| Grille Inox GM1/1
| Paire de glissieres Inox
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FABRIGQUE EM

Concepteur de vos équipements frigorifiques depuis plus de 40 ans ! Il
FRANCE

Mous avons pour vocation ;

D'EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES destinés 3 de nombreux secteurs d'activités, tels que la restauration
publique et commerciale, I'agro-alimentaire, les milieux industriels, la Boulangerie/Patisserie...

n | LA FABRICATION
EN FRANCE

LA GAMME ODIC RESTAURATION,
c'est aussi ;

Armolres Cellules Armalres tdeubles
b grilles & chariot & chariot e bas

Petite Armaoire Chambre
profoendeur de transfert froide

‘Découvrez également |
la GAMME ODIC BOULANGERIE-PATISSERIE

ODIC 5.A.5.

Avenue de 'Europe | 71210 ECUISSES - FRANCE
Standard : 03 85 73 90 00

odic@odic-sa.com

www.odic-sa.com
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