
L’ÉTUDE LA CONCEPTION LA FABRICATION
EN FRANCE

LA DISTRIBUTION

D’ÉQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES destinés à de nombreux secteurs d’activités, tels que la restauration publique et 
commerciale, l’agro-alimentaire, les milieux industriels, la Boulangerie/Pâtisserie ... 

LA GAMME ODIC BOULANGERIE-PÂTISSERIE c’est aussi : 

Membre de

> Gestion et amélioration constante de ses installations industrielles
> Participation active à la préservation de l’environnement
> Isolation performante de ses panneaux. injectés de mousse de polyuréthane sans CFC 
à 42 Kg/m3, et coefficient d’isolation K: 0.32W/m2, qui contribue à la diminution de la 
consommation électrique
> Engagement à respecter une démarche ECO-CONCEPTION dans le choix de matériaux 
moins polluant
> Recyclabilité à 95 % des matériaux employés

ODIC fait du développement durable une réalité quotidienne et un engagement 
pour l’avenir de par la mise en place des actions suivantes :

LES + ODIC
Pour une fermentation régulière des viennoiseries 

et des pains spéciaux
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Porte
réversible

Porte avec 
balais racleur
(uniquement pour
modèle à chariot) 

Joint magnétique 

Démontable 
sans outils
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 Groupe Fluide Hygrométrie contrôlée

Référence Dim. Ext. monté en mm 
(LxPxH)

Dim. Int. utile en mm 
(LxPxH) Nbre de porte Capacité en 

chariot         Puissance frigorifique    -10°C +45°C      Puissance électrique 
absorbée Puissance chauffe Logé Sans R452A Avec Sans

AFCH400X800R5
730x1225x2300 570x870x1793 1 1 x 400x800 845W 650W 400W

O O O

AFCH400X800SGR5 O O

 Groupe Fluide Hygrométrie contrôlée

Référence Dim. Ext. monté en mm 
(LxPxH)

Nbre de 
compartiment Format grille

Nombre de niveaux 
utiles au pas de 

60mm
Dotation paires de glissières Puissance frigori-

fique   -10°C +45°C
Puissance électrique 

absorbée Puissance chauffe Logé Sans R452A Avec Sans

POUS601BR5

706x860x2110

1

400x600

21
21

530W

550W

400W

O O O

POUS601BSGR5 O O

POUSHYGRO601BR5
950W

O O O

POUSHYGRO601BSGR5

2x9

O O

POUS602CBR5
2 2x9 2 x 325W 750W

O O O

POUS602CBSGR5 O O

 Groupe Fluide Hygrométrie contrôlée

Référence Dim. Ext. monté en mm 
(LxPxH)

Nbre de 
compartiment Format grille

Nombre de niveaux 
utiles au pas de 

60mm
Dotation paires de glissières Puissance frigori-

fique   -10°C +45°C
Puissance électrique 

absorbée Puissance chauffe Logé Sans R452A Avec Sans

POUS1001BR5

800x1100x2415 1 600x800 24 24 845W

650W

400W

O O O

POUS1001BSGR5 O O

POUSHYGRO1001BR5
950W

O O O

POUSHYGRO1001BSGR5 O O

 Groupe Fluide Hygrométrie contrôlée

Référence Dim. Ext. monté en mm 
(LxPxH)

Dim. Int. utile en mm 
(LxPxH) Nbre de porte Capacité en 

chariot       Puissance frigorifique     -10°C +45°C      Puissance électrique 
absorbée Puissance chauffe Logé Sans R452A Avec Sans

AFCH600X800R5
930x1225x2300 770x870x1793 1 1 x 600x800 845W 650W 400W

O O O

AFCH600X800SGR5 O O

Armoire de fermentation à chariot 400x800 (entrée par les 400mm) Blanc 

Armoire de fermentation à chariot 600x800 (entrée par les 600mm) - Blanc

Armoire de fermentation à grilles 400x600 (entrée par les 400mm) - Blanc

Armoire de fermentation à grilles 600x800 (entrée par les 600mm) - Blanc
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Synoptique d’un cycle automatique / Synoptic of an automatic cycle

Temps et température réglables
Adjustable time and temperature

Température de conservationréglable
Adjustable shelf life 

Le temps de conservation n’est pas réglable, il est 
calculé en fonction de toutes les autres phases 
The storage time is not adjustable it is calculated on 
the basis of all other phases 

BLOCAGE / CONSERVATION
BLOCKING / STORAGE

RÉVEIL
ALARM CLOCK

FERMENTATION
FERMENTATION

RALENTISSEMENT
SLOW-DOWN

Temps et température réglables
Adjustable time and temperature 

Temps et température réglables 
Adjustable time and temperature 

Heure de fin de programme 
Program end time 
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Paramétrages / Settines

Temps / Time

Hygrométrie non prise en compte
Hygrometry not taken into account

Hygrométrie réglable au dessus de 10°c
Adjustable hygrometry above 10°c
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