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so french, so cool

CELLULE A GRILLES - MIXTE - INOX

|

a.

Cellule avec groupe au R290 compatible GN1/1 et 600x400

Large gamme de 3 niveaux GN2/3 a 15 niveaux GN1/1 et 600x400

Ultra compact avec une surface au sol réduite

CCGS5 passage sous plan de travail avec les pieds mini

Modeles sur roulettes (sauf modele MINI)

Recettes préréglées

Sonde a coeur

Fluide R290

CONSTRUCTION

Acier inoxydable sur toutes les parois (y compris
arriere, dessous, dessus)

3 niveaux GN2/3 -3 -5 -7 - 10 et 15 niveaux
compatible GN1/1 et 600x400

Montage sur mini pieds hauteur 23.5mm pour le
modéle CCGMINI

Montage sur 4 roulettes pivotantes 2 avec freins -
2 sans freins hauteur 100mm pour les autres
modeles

Isolation 50mm

Porte ferrage a gauche de série (facilement
interchangeable par vos soins - notice fournie)
Structure facilement amovible pour le nettoyage
Angles intérieurs arrondis

Modéles avec groupe au pas de 73mm

REGULATION

Régulation électronique EVCO

EQUIPEMENT FRIGORIFIQUE

Groupe frigorifique logé en partie basse
Fonctionnement ambiant jusqu’a +43°C

Fluide R290

Sonde a cceur

Dégivrage par ventilation forcée

Périmétre de porte chauffée pour éviter la formation
de givre

Récupération des eaux de dégivrage dans un bac de
récupération des condensats amovibles (sauf modéle
CCGMINI sans bac a vider)

TENSION

Mono 230 V+T/50Hz
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CELLULE A GRILLES MIXTES INOX - 3 niveaux GN2/3
(Sur mini pieds Hauteur 23.5mm)

Dim. Int.
LxPxH en mm [ LxPxH en mm

Nbre de
niveaux

Fluide | utiles au

pas de
73mm

Puissance

Frigorifique | Puissance

-10°C a
+45°C en
w

électrique
en W

Capacité de
refroidissement
de +65°C a
+10°C

Capacité
de
surgélation
de +65°C
a -18°C

CCGMINIR2 gz

592

636

340

364

250

R290

3xGN2/3

649

327

4Kg en 97min

2Kg en
270min

50
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Nbre de | Puissance Capacité
Fluide | niveaux | Frigorifique | Puissance o de
. 3 o . refroidissement P
utiles au -10°C a |électrique de +65°C 3 surgélation
pas de | +45°Cen en W +10°C de +65°C
73 mm w a -18°C

Capacité de
Dim. ext. Dim. Int.

e LxPxH en mm | LxPxH en mm

3xGN1/1
[eelcclvAl 715| 695(882|615|417|305| R290 ou 1020 694 10Kg en 94min
600x400

6Kg en

268min | °°




odic

50 french, 50 COOl

1k} A7
, ‘ 777774
& 1 T !
T E
S | e — ¢ :
— ==
I |

@
4459
S

Nbre de FF;iUIzi?ﬁncfe Puissance | Capacité de Capacité de
Référence | Dim. ext. LxPxH Dim. Int. niveaux -%0°Cqé électrique | refroidissement | surgélation

en mm LxPxH en mm | utiles au pas +45°C en en W de +65°Ca | de +65°C a
de 73 mm W +10°C -18°C

7Kg en
258min

5xGN1/1 ou
600x400

[@(elcis; Al 715 | 695 | 947 | 615|417 | 405 1380 870 13Kg en 98min 99
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Nbre de Puissance | Puissance

Capacité de Capacité de

refroidissement | surgélation

de +65°C a de +65°C a
+10°C -18°C

niveaux Frigorifiqu | électrique
utiles au | e -10°C a en W
pas de 73 | +45°C en
mm w

Dim. ext. LxPxH Dim. Int. LxPxH

Référence
en mm en mm

7xGN1/1
oeley/ivAl 715 | 695 | 1192 | 615 | 417 | 555 ou 2411 1439 20Kg en 86min
600x400

13Kg en

246min | 116
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Nbre de

niveaux | Puissance | o . o Capacité de | Capacité de
aie Pl @2 Dada ) Bl Wk, DSt | Frigorifique refroidissement | surgélation
Reference uleE E

en mm en mm as de -10°C a elee(:;r{/(\qlue de +65°C a de +65°C a
53 mm +45°C en W +10°C -18°C

10xGN1/
oecrloivAN 715 | 695 | 1412 | 615 | 417 | 775 1 ou 2411 1531 27Kg en 96min
600x400

17Kg en

264min 122
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Nbre de Puissance | p icsance | Capacité de Ca[::jaeate

Dim. ext. Dim. Int. LxPxH niveaux Frlgozlﬁq‘ue électrique | refroidissement P
-~ : -10°C a o~ ~ | surgélation
Reférence | LxPxH en mm en mm utiles au pas ° en W de +65°C a o
+45°C en o de +65°C
de 73 mm W +10°C 3 -18°C

15xGN1/1 1622 1962 35Kg en 23Kg en

oechic;vAl 715 | 695| 1921 | 615|417 | 1140 ou 600x400 105min 267min

162
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OPTIONS REFERENCE
Paire de pieds inox réglables hauteur 80mm PINOXCCG
Paire de roulettes pivotantes sur platine diam100mm 1 avec frein / 1 sans frein Hmaxi125mm KITRP100
4 pieds mini hauteur 23.5mm PMINICCG
Support de four pour cellules CCG5 SFCCG
ACCESSOIRES REFERENCE
Grille inox — GN1/1 - 325x530mm CLIGA11
» Support de four pour cellule CCG5
ﬂ‘
[] } ] [
20T, ~ 20 20 20
2
40 E
b 40 =
%
! = = = =
B30 (LUCE NETTA) BED
910

200

950




