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FICHE TECHNIQUE PAR GAMME 
 

ARMOIRE PÂTISSIERE STATIQUE – AUSTRAL 
 
 
 
 

✓ Construction monocoque en tôle blanche 
 

✓ Capacité : entre 600L et 1200L 

 
✓ Format des grilles 400x600  

Entrée par les 400mm 
 

✓ Température : +4°C +8°C 

 
✓ Fluide R455A 

 

CONSTRUCTION 
Livrée montée 
Revêtement extérieur et intérieur en tôle blanche 
Angles intérieur arrondis 
Crémaillères intérieures démontables sans outil au 
pas de 35mm 
Glissières inox AISI 304 

Pieds PVC réglables Hmini 150mm/Hmaxi 170mm 
ISOLATION 
Isolation 70mm 
PORTE OU PORTILLON 
Ferrage droit ou gauche – fixation sur pivot 
Portes et portillons réversibles 
Porte avec rappel et blocage à 105° 

Rappel de porte sauf sur portillon 
Loqueteau chromé sans fermeture à clé 
(uniquement sur portillon) 

Joint magnétique démontable sans outil 
EQUIPEMENT FRIGORIFIQUE 
Avec ou sans groupe 
Groupe logé en partie haute de l’appareil 

Version sans groupe fourniture de l’évaporateur, de 
la régulation et du détendeur thermostatique à 
régler par l’installateur 
Fluide R455A 
Ambiance +43°C 
Eclairage intérieur en froid positif 

 
 

REGULATION 

Electronique avec thermomètre – thermostat 
Marche-arrêt avec voyant de mise sous tension 
Affichage digital de la température 
Voyants de contrôle dégivrage-groupe-

ventilateur d’évaporateur 
Alarme visuelle et sonore de la température 
haute et basse programmable 
EVAPORATEUR STATIQUE 
Traité antiacide 
Dégivrage automatique avec réévaporation des 
eaux par résistance thermorégulée dans un bac 

situé à l’arrière de l’appareil 
CONDENSEUR 
A air 
Renforcé avec grille de protection 
TENSION 

Mono 230V+T/50Hz 
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 ARMOIRE PÂTISSIERE STATIQUE – froid Positif +4°C +8°C 

  

 
Références 

Dim. ext. montées 
(mm) 

Puissance 
Frigo. 

(W) 

Puissance 
élec. Abs. 

(W) 

Fluide Groupe 
Niveaux 
utiles 

Dotation 
glissières 

  A B C       
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 B601P1.5STAR7 706 860 2050 610 330 R455A avec 35 10 

B601P1.5STASGR7 706 860 2050 610 170 R455A sans 35 10 
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B602P1.5STAR7 706 860 2050 610 330 R455A avec 30 10(5x2) 

B602P1.5STASGR7 706 860 2050 610 170 R455A sans 30 10(5x2) 
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 B1202P1.4STAR7 1450 860 2050 610 330 R455A avec 70 20 

B1202P1.4STASGR7 1450 860 2050 610 170 R455A sans 70 20 
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B1204P1.4STAR7 1450 860 2050 610 330 R455A avec 60 20(5x4) 

B1204P1.4STASGR7 1450 860 2050 610 170 R455A sans 60 20(5x4) 

 

 
 
 

OPTIONS REFERENCE 

Grille inox 400x600 CLIREST 

Evacuation des condensats par voie gravitaire Sur demande 

Fermeture à loqueteau FCLOQARM 

Paire de glissières inox 400x600 PGLISINOX597 

Paire de pieds Inox réglables Hmini 150mm / Hmaxi 170mm KITPINOX 

Kit 2 roulettes pivotantes diamètre 80mm KITRPLAT80 

Kit 2 roulettes pivotantes diamètre 100mm KITRPLAT100 
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